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Im Herzen der letzten zentralen Stadtentwicklung in München, dem 
ehemaligen Pfanni-Gelände, entsteht ein innerstädtisches Mischgebiet, 
in dem sich das Leben, Wohnen, Arbeiten sowie die Kultur nachhaltig für 
München entwickelt – das sogenannte Werksviertel.

Zentrale Bausteine dieser Stadtentwicklung sind die vormaligen 
Betriebsgebäude von Pfanni. Seit Jahren nach Ihrer Kernnutzung – 
was die Herstellung von Kartoffel-Produkten und deren Verlagerung 
außerhalb der Stadt war – werden sie auf verschiedenste Art genutzt. 
In der Neuentwicklung des Areals wurden diese ehemaligen Werkgebäude 
entkernt, saniert, aufgestockt, erweitert und für Ihre neuen Aufgaben 
ausgestattet.

Das WERK3 ist das Herzstück des Areals und bildet mit dem 
6-geschößigen Kopfbau den visuellen und inhaltlichen Anker der 
Entwicklung. In einer mehrgeschossigen Staffelung bieten die 
Räumlichkeiten von MÜNCHEN HOCH5 ein einzigartiges Ensemble von 
attraktiven Raumfolgen, die unterschiedlich genutzt werden können.

Mit 1.088 Quadratmetern Gesamtfläche erstreckt sich die Location über 
drei Ebenen. Modernes Design mit rauem Industriecharme und großzügige 
Loft-Flächen prägen ihr Erscheinungsbild. Darüber hinaus sind alle Räume 
miteinander verbunden, flexibel kombinierbar und ausgestattet mit 
modernster Infrastruktur. Für die nötige Weitsicht sorgt zuletzt 
der spektakuläre Blick über die Stadt bis in die Alpen. 

MÜNCHEN HOCH5 bietet Freiraum für zeitgemäße Erlebnisse

voller Inspiration, Bewegung und Perspektivenwechsel und ist eine einzigartige Plattform 

für Kommunikation, Ideenaustausch und Kreativität.
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FRE IRAU M ROO FTO P BA R DA C H LA ND

Kernstück von MÜNCHEN HOCH5 ist der 
Freiraum, der Dank riesiger Fensterflächen 
beinahe grenzenlos wirkt. Spektakuläre 
Inszenierungen, moderne Konferenzen oder 
ein inspirierendes Get-Together – der 
Freiraum bietet mit einer Fläche von 369 qm 
und einer technischer Ausstattung auf Top-
Niveau einen vielseitig einsetzbaren  Raum.

• 369qm 
• Gala Dinner (runde Tische): 250 Pax
• Gala Dinner (Tafeln): 300 Pax 
• Reihenbestuhlung: 320 Pax
• 7 Meter Deckenhöhe
• Elektrische Fahrzeugplattform
• Sichtbeton Boden
• Blick auf die Frauenkirche

Die moderne Bar lädt ihre Gäste ein zum 
Genießen und sich Austauschen – indoor und 
outdoor und mit einzigartigem 360-Grad-Blick 
über die Stadt München. Die Rooftop Bar 
bringt Abwechslung in die Veranstaltungen, 
sei es für ein Meet & Greet, als Break-out Area 
oder anschließender Partyarea.  
Auch separat gemietet, ist sie perfekt geeignet 
für den intensiven Austausch während 
kleinerer Tagungen, Brainstorming Sessions 
und Workshops in kreativer Umgebung.

• 183qm
• Gala Dinner (Tafeln): 60 Pax
• Reihenbestuhlung: 70 Pax
• Konzert (Stehplätze): 150 Pax
• Voll eingerichtete Bar 
• Rücklaufküche 

Zu den wohl schönsten Plätzen der Stadt zählt 
das Dachland auf den Ebenen 6 & 7 des 
WERK3. Das Dachland ist eine moderne 
Outdoor-Fläche mit Blick bis zur Zugspitze am 
Horizont. 

• 543qm 
• 2 Ebenen (6. & 7. Obergeschoss)
• Co2-neutraler Bambusboden
• 10 Meter Pool
• Angrenzende Schafswiese
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STROMANSCHLÜSSE

Eventraum Boden:  3 x 16 A, 3 x 32 A  

Eventraum Decke:  3 x 16 A, 3 x 32 A, 1 x 63 A

Bar: Schuko Steckdosen 

Garten:  2 x 63 A

Regieraum:  1 x 32 A, 1 x 63 A, 1 x 125 A

Mögliche Gesamtleistung: 160 kW

SIGNALSTRECKEN

100 CAT 7 Signalanbindungen

78 Glasfaseranbindungen

HÄNGEPUNKTE

58 Schwerlasthängepunkte an der Decke.       

Traglast: 150 kg

W-LAN
W-LAN ist in der gesamten Location verfügbar

VOLLVERDUNKLUNGSANLAGE (98%) an allen 3 Fensterfronten (über 

7 Meter Höhe)

AUFZÜGE

Personenaufzug / Lastenaufzug groß (44 PAX bzw. ca. 3t): 

h: 2,2 m   b: 2,0 m   t: 2,95 m 

Personenaufzug klein (14 PAX): 

h: 2,2 m   b: 1,1 m   t: 2,1 m 

PLATTFORM zum Einbringen eines Fahrzeuges: bis 3 t

   

PARKEN

Direkt unter dem WERK3 finden unsere Gäste eine Tiefgarage mit ca. 400 

Stellplätzen
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Bis zu 5 Fahr zeuge können im Freira um und 3 weiter e 

auf  der Terr asse ausgestell t wer den. Die  E inbringung 
erfolgt zunächst mit dem Kr an auf  die  Terr asse; um in 

den 5. Stock / den Fr eir aum zu g elangen, steht die  

Fahr zeugplattfor m zur  Verfügung .
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Fa h rze u g e i n b r i n g u n g



Dur ch e ine zusätz liche Zeltkonst ruktion auf  der  

Ter ra sse lässt sich ein weiterer Ra um mit ca .100 qm 
erschließen, der z.B. für Wor kshop, Br eakout Area 

oder e inen weiteren Ausstel lung sber eich genutzt  

werden ka nn.
vv
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Z E LT.
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Dir ekt unter dem WER K3 f inden unsere Gäst e e ine 

T iefgar age mit ca. 400 Ste llplätzen 

P a rk en



L ivetec versteht sich als Ful l-Service-Anbieter  für 

pr ofessionel le Ver ansta lt ungstechnik und 
Eventba uten. 

Mit mehr  a ls 25 Jahr en Erfahr ung in der Pla nung und 

Umset zung von Event s jeder  Ar t und Gr öße bietet 
L ivetec maßg eschneiderte  Lösungen für jeden Anla ss – 

von kle inen Meetings bis hin zu g roßen Konferenzen, 

Messea uft ri tten, Pr oduktinszenierungen, Corpor ate -
Events und Live-Enter tainment.

Fr ed Weingar t ha t die  technische Infr astr uktur 2015 
geplant und g eba ut. Er betreut exklusiv die  Loca tion 

und kennt  die  Gegebenheit en und Mög lichkeiten bei  

MH5 wie ke in zweiter . 

L ivetec GmbH
Fr ed Weingar t

Mobi l +49 175 2202230
f.weinga rt@livetec.tv

vv

EXCLU SIVE  PARTNER

Ve ra n s ta l tu n g ste c h n i k  –  
L I V ET EC .

x



Regine Pi lz  überz eugt  dur ch ihre  beeindr uckende 

Vie lsei tigkeit  und kreat ive  Exper tise.
Mit vie l Fe ing efühl  und L iebe zum Deta il  setz t sie  

jedes Eventmott o individuel l und maßgeschneider t um. 

Ob moder n, elegant und ser iös oder minima listi sch 
und cool  –  Regine und ihr Team verstehen es, unser e 

Rä ume in e in e inzigar tig es Ambiente zu ver wa ndeln, 

das perfekt auf  die  Wünsche und B edür fnisse  unser er  
Kunden a bgestimmt  ist.

Treten Sie  mit Regine Pil z in Konta kt und erz ählen Sie 
ihr von Ihrem Vor haben:

Regine Pi lz  Event dekor ation

Mobi l +49 152 26722228
mai l@r eg inepi lz.de

Weitere Inspir ationen f inden Sie auch a uf  dem 
Insta gra mkanal : www.insta gra m.com/r eginepilz/
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E ve n td ek o r a t i o n –  
R EG I N E  P I L Z .

mailto:mail@reginepilz.de


Wenn es um schönes Mobi l ia r geht, bietet 

MIETGESCHIRR & MEHR eine vie l fä lt ige  Auswa hl an 
Mögl ichkeiten. 

Ob Ga la dinner , Konferenz oder  Sommer fest auf  der 

Ter ra sse –  die Expert en von MIETGESCHIR R & MEHR  
bera ten Sie gerne und er stel len Ihnen e in 

maßg eschneidertes Angebot  a us ihrem vie lsei tigen 

Port fol io.

Da nk se iner  la ngjährigen Er fa hrung bei MH5 kennt 

Fabian Za wa dke die Geg ebenheiten vor Ort  bestens 
und kann Sie  umfassend und kompetent  bera ten.

MIETGESCHIRR & MEHR
Fabian Za wa dke
Mobi l +49 176 63309620

f.zawa dke@mietgeschir r.de
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P REF FER ED PAR TNER

M i e tm o b i l a r,  Ta b l e to p  –  
M I ETG ES C H IR R &  M EH R.

x

x

mailto:f.zawadke@mietgeschirr.de


Da llmayr  unter stützt  Sie  ga nzheitl ich von Planung  bis 

zur  D urchführung Ihres Events. 
Ob ein gesetz tes Galadinner , Konfer enz -Ca ter ing oder  

e in Ba rbecue für ein Sommer fest  a uf der Ter rasse –  

das Münchener Tr aditionsunternehmen sor gt mit 
se inem her vorr agendem Ser vice- und Küchenteam für 

die perfekte Umsetzung Ihrer Ver ansta lt ung a uf  

höchstem Nivea u. 

Treten Sie  in Kontakt und la ssen Sie sich inspir ieren 

und ein auf  Ihre  B eda rfe  z ugeschnittenes Angebot 
unterbr eiten:

DALLMAYR  C ATER ING
Antonia Gr ama nn
Mobi l +49 170 7013768

ant onia .gra mann@da llmayr .de
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C a te r i n g –  
D A L L M AY R.



Die Kol leg en von Ma gic Chefs sind e in lang jä hriger 
Par tner von MH5.
Nennen Sie den Mag ic  C hefs den Anlass und sie  
verza uber n Ihre  Vera nstal tung mit  dem passenden 
kul ina rischen Er lebnis. Gerne er ste ll t Ihnen Fr au 
Amann ein individuelles, hochwer tiges Food -Konzept 
für ihre  Vera nstal tung.

Treten Sie  in Kontakt und la sse Sie sich über zeugen:

MAGIC  CHEFS
Al ina  Amann

Mobi l +49 173 4330791
AA@MAGIC-CHEFS.D E
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C a te r i n g –  
M A G I C  C H EF S .



Seit  22.02.2022 belebt da s Wer ksvier te l Br äu die  

ur al te Münchner  Tra dition der  Stadtvierte l  
Br auereien neu. D ie  Fami lienbra uer ei  im Her zen des 

Wer ksviert el -Mitte, setzt auf  ehrl iches Handwerk, 

e ine nachhaltig e Produktion und r egiona le  Zutat en.

Die  B ra umeisterin kre ier t dur ch das von der  Pieke auf  

erlernte Bra uhandwerk ein einzigar tiges na turtr übes, 
goldgelbes Bier .

Da s Wer ksvier te l Br äu - E in Bier von Menschen für 

Menschen.

Da s Wer ksvier te l Br äu im Fass, mit den original  

Ste inkrügen oder  in der  0,25l  Flasche können Sie  für  
Ihr  Event  unter  folgendem Kontakt  bestellen: 

Angelika Grübel

Mobi l +49 162 1337595
ang el ika.gr uebel@werksvier te l -br aeu.de

vv
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Wer k sv i e rte l  Brä u  –  
D A S  V I ERT EL  B I ER .



Im WERK3

Atelierstraße 10

81671 München

S TA ND O RT A N S P REC H PA R TN ER

WIR 
FREUEN UNS AUF IHRE
ANFRAGE

MÜNCHEN HOCH5 GmbH

Atelierstraße 10

81671 München

Yumi Nothas
Tel.: +49 172 899 66 19
Yumi@muenchenhoch5.de

Greta Mayer-Uellner

Tel.: +49 151 196 615 216
greta@muenchenhoch5.de

www.muenchenhoch5.de

K ONTA K T

vv

mailto:greta@muenchenhoch5.de
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